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MULLERS WEINWELT

AUSGESUCHTE OKO WEINE UND MEHR!

D-Wiirttemberg

02010  Riesling Kabinett trocken, Schlossgut Hohenbeilstein VAP, Beilstein €6,70
OKO Rassiger Gipskeuper-Steillagen-Riesling mit klarer Pfirsichfrucht, erfrischender Sdure und schéner Linge.
Innovativer Glasverschluss. Passt zu: Hihnchenbrust in Riesling-Sahnesauce. TE: jetzt bis 2013

?09 /10 Trollinger trocken, Schlossgut Hohenbeilstein VdP, Beilstein €6,10
OKO Ausgezeichnet mit dem begehrten Trollingerpreis: Fir einen Trollinger von auflergewdhnlicher Konzentration
bei sortentypischer Erdbeerfrucht und pikanter Sdutre. Passt zu: Sauren Nierle. TE: jetzt bis 2012

?2007 Rotwein Cuvée ,,RV* trocken, Schlossgut Hohenbeilstein VdP, Beilstein dezentes Barrique €10,90
OKO Viel Frucht, feine Holznote, weiches Tannin und samtige Fiille. Weitere Schlossgut -Weine im Online-Shop.
Passt zu: Geschmortem Ochsenschwanz in RotweinsoB3e. TE: jetzt bis 2014

?2007 Nicodemus ,,Hades*, Weingut Jiirgen Ellwanger, VdP, Winterbach Barrique s
Jurgen Ellwangers Spitzen-Cuvée besticht durch komplexe Aromenfiille und seidige Tannine.

02010  Riesling ,100 Hiigel* trocken,Weingut Wittmann (VdP), Westhofen €7,95
Biodyn. Feiner Duft: Aprikose, Melone, frische Kriuter und ausgeprigte Kalkstein-Mineralitit. Trocken mit lebendig-
saftiger Sdure. Passt zu: Fisch und Meeresfriichten TE: jetzt bis 2014

Q09 /10  Westhofener Riesling trocken,Weingut Wittmann (VdP), Westhofen €14,95
Biodyn. Vielschichtig und finessenreich. Mit glasklarer Frucht, deutlicher Mineralik fester Struktur und schéner Linge.

In allen Weinfithrern mit tiber 90 Punkten gelistet. Weitere Wittmann -Weine im Online-Shop.

Passt zu: Fisch und Meeresfriichten TE: jetzt bis 2016

Q0s /09 Westhofener Morstein Graubutgunder ,,Opal®, Weingut Klaus Knobloch, Oberflérsheim 20% Batrique €10,45
OKO  Bei"Wein-Plus" mit 88 Punkten Deutschlands bester trockener Grauburgunder: "Leicht wiirzige, an weille
Beeren, Melonen und etwas Minze erinnernde Nase. Lebendige, kriftige Frucht, klar und saftig, Kriuterwiirze
und Melone, harmonische Siure, dezente Mineralik.” Passt zu: Kalbsfilet mit Trauben. TE: jetzt bis 2013

________________________________________________________________ D-Baden
Q09 /10 Grauburgunder tr., Weingut Helga und Reinhold Pix, Ihringen €8,95
OKO Klassiker aus alten Steillagen-Reben. Wildbirne und Honigmelonen, mineralisch, reicher Nachklang.

Passt zu: Mit Salbei gefiillte Putenrélichen an Grauburgunder-SoB3e. TE: jetzt bis 2014

02009  Ihringer Fohrenberg Gewiirztraminer Spitlese tr., Weingut Pix, Ihringen ’
OKO Gold auf der BioFach 2005. Zarte Wildrose, Orangenschale, Litschi und Stachelbeere. Dicht und saftig im

Mund, mineralischer Biss, durchgegoren und finessenreich. Lang anhaltend.

Weitere Pix-Weine im Online-Shop. Passt zu: AOC-Minsterkdse. TE: jetzt bis 2015

02010  Eichstetter Herrenbuck Miiller-Thurgau tr., Weingut Rinklin, Eichstetten €5,95
OKO Hertlich frischer und fiir diese Rebsorte auBergewShnlich zart-apfel-aprikosenfruchtiger Weiliwein, der so richtig
zum unbeschwerten Genuss einlidt. Passt zu: Spargel. TE: jetzt bis 2012

02010  Sauvignon Blanc tr., Weingut Rinklin, Eichstetten €8,45
OKO Erfrischend, mit nervig-verspielter Sdure und knackiger Mineralik. Die sortentypischen Aromen von Stachel-
beeren und Sommerwiese sind glasklar und dabei angenechm dezent. Passt zu: Forelle blau. TE: jetzt bis 2013

92008 Blauer Spitburgunder tr., Weingut Helga und Reinhold Pix, Ihringen €8,95
OKO Ein sehr eleganter und wie alle Pix-Weine véllig durchgegorener Spitburgunder. Handselektiertes Traubengut. Mit der

ganzen Fruchtigkeit des Burgunder, Walderdbeere und Himbeere, filigrane Sdurestruktur. Passt zu: Rehbraten

TE: jetzt bis 2014

92007  Spitburgunder Spitlese tr., Weingut Helga und Reinhold Pix, Thringen €12,50
OKO An grofie Burgunderweine erinnerneder Spitburgunder aus handselektiertem Traubengut der Terrassen-Steillage

Winklerberg. Mit schéner Himbeernote, feiner Vanille und einem Hauch Tabak. Passt zu: Geschmorter Lammhaxe

TE: jetzt bis 2017
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WEINWELT

AUSGESUCHTE OKO W WEINE UND MEHR!

?2010 »Der Hase®, Weingut HammVdP, Oestrich-Winkel /Rheingau €7,95
OKO  Ein quitliger Zeitvertreiber vom Schieferweinberg "Winkeler Hasensprung". Mineralisch, fruchtig (Aprikose, Limette)
und erfrischend, mit feinabgestimmter Saure und zartem Schmelz im Abgang,

onm »Der Dachs®, Weingut Hamm, VdP, Oestrich-Winkel/Rheingau €7,95
OKO Er ist wieder da, unser kultiger Riesling-Renner der letzten Jahre. Fruchtbetont und zugleich mineralischer Riesling mit
genau der richtigen Spur natiitlicher Reststile. Gold (iiber 90 Punkte) bei Biofach-Mundus-Vini Weinpreis 2010.

02010  Riesling ,,Jakobus® tr., Weingut Peter Jakob Kiihn VdP, Oestrich-Winkel /Rheingau €9,50
OKO Aromatisch an zarte Apfel- und Lindenbliten erinnernd, gepaart mit Noten von Mirabellen, Birnen und

Rapshonig. Am Gaumen mineralisch fruchtig mit perfektem Frucht-Siurespiel. Wie bei allen Kithn-Weinen

erfolgte die Girung spontan. Passt zu: Fischgerichten TE: jetzt bis 2013

02010  "Quarzit“ Riesling **, Weingut Peter Jakob Kiihn VdP, Oestrich-Winkel /Rheingau €14,95
Biodyn. Kraftvoll, dicht und fordernd, mit Aromen von reifen Zitrusfriichten, etwas Pfirsich, Apfel und wilden Kriutern
in der Nase. Am Gaumen entfaltet er sich zur vollen GréBle und Komplexitit, begleitet von einer dynamischen
Mineralitit und hochfeiner Siure. Passt zu: Spargelvatiationen TE: jetzt bis 2016

02009  "St. Nikolaus“ Riesling ***, Weingut Peter Jakob Kiihn VdP, Oestrich-Winkel/Rheingau €24,90
Biodyn. In der Nase Pfirsich, reife Grapefruit und subtile Ingwer- und Bergkriuterdiifte. Am Gaumen nachhaltig und
mit bester Balance von kiithl zupackender Mineralitit, feiner Sdure und warmem Schmelz. Wein Plus und Guide
Millau vergeben 93 Punkte! Passt zu: Saltimbocca TE: jetzt bis 2018

Q09 /10  Riesling Hochgewichs tr., Weingut Brohl, Piindetich/Mosel €7,95
OKO Schieferboden-Steillagenwein geprigt von Pfirsich, Limette und einer Spur Kamille. Mineralisch, elegant und
leicht. Von reint6niger Fruchtigkeit und einer Finesse, die in zahlreichen Weinfithrern hoch gelobt wird.
Passt zu: Salat von umbrischen Berglinsen an Wachtelbriistchen. TE: jetzt bis 2013

Q0s/09 Riesling Spitlese tr. ,,Alte Reben® (1889!!!), Weingut Brohl, Piinderich/Mosel €16,90
OKO Aus der extremen Steillage Reiler Goldlay mit tiber 100 Jahre alten, im Jahre 1889 () wurzelecht gepflanzten
Rieslingstocken. Die tiefe Verwurzelung sorgt fiir Komplexitit und Mineralik, die den enormen Arbeitsaufwand
(Bearbeitung von Hand mit Seilwinden) mehr als wettmacht. Passt zu: Klarer Muschelsuppe. TE: jetzt bis 2018

02010  Riesling Kabinett tr., Weingut Clemens Busch, Benkastel/Mosel €8,95
OKO Intensiver Duft nach Pfirsich mit einem Hauch von Kriutern. Seine cremige Textur und die verspielte Frische am

Gaumen wirken regelrecht belebend. Die gut eingebundene Saure und seine Mineralitit sorgen fiir eine perfekte Balance.

Und das alles bei gerade mal 11% Alkohol Passt zu: Saiblingfilet an Rieslingsauce. TE: jetzt bis 2015

02010  Wiltinger Klosterberg Riesling Kabinett tr., Weingut Hans Resch, Wiltingen/Saar €7,95

Verspielt-finessenreich, mit gebietstypisch wenig Alkohol und dafiir umso mehr Schiefermineralik. Feinwiirzige Nase, im
Gaumen prickelnd-frisch und wunderschén zitrusfruchtig. Handgelesen, spontan vergoren und ohne chemische
Hilfsmittel auf der Hefe (sur lie) ausgebaut. Passt zu: Spargelflidle TE: jetzt bis 2015

Q09 /10  Wiltinger Klosterberg Riesling Spitlese tr., Weingut Hans Resch, Wiltingen/Saar €9,95
Aus der von einer Quarzit-Ader durchzogenen Klosterberg-Parzelle" La Seigneurie." Aromen von Zitrusfiichten und
Pfirsichen Am Gaumen feinsaftige, klare Frucht, feine Sure, sehr prisente, kithle Mineralitit. Handgelesen, spontan
vergoren und ohne chemische Hilfsmittel auf der Hefe ausgebaut. Passt zu: Gegrillter Dorade TE: jetzt bis 2017

D-Pfalz
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?2009 Spitburgunder ,,Sandsteinterrassen* trocken, Weingut Christmann VdP, Gimmeldingen Barrique ’
Typischer Pinot vom VdP-Prisidenten Steffen Christmann, geprigt von Aromen dunkler Waldfriichte, Himbeeren und
Erdbeermarmelade. Stets begleitet von Vanillenoten und einer feinen Rostaromatik. Kriftige Struktur, gleichzeitg voller

?2010 Riesling Gutswein, Weingut Christmann VdP, Gimmeldingen
Biodyn. Orientiert an der Klassifikation im Burgund, stellen die Gutsweine die Basisweine der Christmanns dar, alle spritzig und
fruchtig, mit grof3er Sorgfalt vinifiziert. Krauter und Grapefruit im Duft, dazu etwas frisches Brot, ausgewogen,
finessenreich, mineralisch mit schoner Fille. Passt zu: Parée von Bodenseezander auf Tomatenmarmelade.
TE: jetzt bis 2016

02010  Riesling Kabinett ,,UNPLUGGED*, Weingut Tesch VdP, Langenlonsheim €8,00
Kultiger Konzeptwein gegen die modische Verniedlichung des Rieslings. Mineralitit pur plus feine Pfirsichfrucht.
Grof3e Finesse und Eleganz. Vinifiziert ohne jegliche kellertechnische Manipulationen. Zahlreiche
Auszeichnungen. Passt zu: Hummer mit griitnen Spargeln und Riesling-Spargelsauce. TE: jetzt bis 2013

?09 /10 Laubenheimer St. Remigiusberg Riesling Spitl. tr., Weingut Tesch VdP, Langenlonsheim
Der ,,Vulkan® aus dem Hause Tesch: Gibt es eine gelungenere Kombination aus mineralischer Saurestruktur,
ausgeprigter Pfirsichfrucht, Honighauch, Eleganz und Linge? Alle anderen Tesch-Weine im Online-Shop.
Passt zu: Hechtfilet auf Rahmsauerkraut. TE: jetzt bis 2019

909 /10 Griiner Veltliner ,,Hoher Rain“, Bio-Weingut Geyerhof, Oberfurcha/Kremstal € 12,55
OKO Feinnervig-eleganter Veltliner aus exponierter Terrassen-Steillage. Mineralisch, straight und finessenreich.

Sortentypisches ,,Pfefferl”. Handselekiertes Traubengut. 92 Punkte im Falstaff-Weinfiihrer.

Passt zu: Donauwaller an Veltlinersauce. TE: jetzt bis 2015

Q09 /10  Riesling Johannisberg, Bio-Weingut Geyerhof, Oberfurcha/Kremstal
OKO Der Wein umarmt einen férmlich, saftig, mineralisch, reinténig, macht unglaublich Spal3. Gehért Jahr fiir Jahr zu
den Top-Rieslingweinen Osterreichs. Passt zu: Gebratenem Meerwolf auf Muscheln. TE: jetzt bis 2015

02009  Griiner Veltliner ,,Reserve®, Bio-Weingut Geyerhof, Oberfurcha/Kremstal ’
OKO Konzentrierte Auslese von bezaubendem Duft, exotischen Fruchtaromen, gepaart mit knackig mineralischer

Sdure. Sehr komplex und lang. 96 Punkte im Falstaff und 99 Punkte im Berliner Weinfihrer.

Passt zu: Gebratenem Meerwolf auf Muscheln. TE: jetzt bis 2018

02009  Griiner Veltliner ,,Gaisberg Erste Lage, Bio-Weingut Geyerhof, Oberfurcha/Kremstal )

OKO In der Nase zart, wiirzig, dezente Apfelfrucht. Im Gaumen dulerst vielschichtig, engmaschig, mit herrlicher
Marillenfrucht, stoffig, sechr gute und perfekt integtierte Sdurestruktur. Kann sich locker mit den besten Smaragdweinen
der Wachau messen. Passt zu: Zander in der Mandelkruste TE: jetzt bis 2018

Q09 /10  Sauvignon Blanc ,,Tasnim®, Rainer Loacket, Schwarhof
Biodyn. Vielschichtiges Gaumenerlebnis von vollkommener Harmonie. Anklinge an Wiesenkriuter, Stachelbeere und
Mineralien. Zahlreiche internationale Auszeichnungen. Passt zu: Sushi-Gerichten TE: jetzt bis 2013

02010 BORGOLETTO Soave, Gino Fasoli €7,80
OKO Aus handverlesenen Garganega-Trauben. Eleganter, erfrischend-spritziger Weillwein mit schénem Frucht-Siure-

Spiel und ganz dezenter, sortentypischer Bitternote. Zwei Gliser in? Ganbereo Rosso.

Passt zu: Miesmuscheln in Wurzelgemiise-WeiBlweinsauce. TE: jetzt bis 2013

Q2008 PIEVE VECCHIA Soave, Gino Fasoli Barrique €16,75
OKO Bernsteinfarben mit Aromen exotischer Friichte plus Vanille, Honig, Zitronenmelisse ... Perfekte

Holzeinbindung, Struktur und Dichte. ,, Groffes Gold* und bester Weifswein anf der Biofach 2009

Passt zu: Schwertfischsteaks mit ZitronengrassoBe. TE: jetzt bis 2015

?2007 CALLE Merlot, Gino Fasoli Barrique - Vinitaly- Auszeichnung: bestes Veneto-Weingut!!! ’
OKO Jungstes Merlot-Meisterwerk der Fasolis. Mini-Hektar-Ertrige von 20hl prisentieren sich nach Barriquereife als
unendlich langes Trinkerlebnis. Verzaubert durch subtile Aromenvielfalt.
Passt zu: Hasenkeule in MerlotsoB3e. TE: jetzt bis 2015
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?2006 ORGNO Merlot, Gino Fasoli Barrique - Vinitaly- Auszeichnung: bestes Veneto-Weingut!!!

OKO Unglaublich konzentriertes Elixier aus tber 60-jihtigen Reben mit Anklingen an Pflaumen, Bitterschokolade,
Leder u. Zedern. Nach Veronelli-Sonne leider kein Geheimtipp mehr.
Passt zu: Lammbraten an Schokosauce TE: jetzt bis 2015

?2006 ALTEO Amarone, Gino Fasoli Barrique - Vinitaly- Auszeichnung: bestes Veneto-Weingut!!! €61,80
OKO Michtig, tppig, Schokolade, Mokka, Gewtirze, iberbordende Frucht und unendliche Linge. Fiir immer mehr
Kenner der derzeit tiberzeugendste Amarone auf dem Markt.

______________ Passt zu: Personlichen Sternstunden. TE: jetzt bis 2020

?2006 Amarone della Valpolicella “Torre del Falasco” , Cantina di Valpantena Barrique €29,50
Besticht durch dichtes Rubin, reife Aromatik, Kirschduft und perfekt eingesetztes Eichenholz. Am Gaumen
saftig und konzentriert. Endet auf Kirschkonfitiiren- Honig- und Mandelnoten.

_______________ Passt zu: .Geschmorter Milchlamm-Keule. TE: jetztbis 2020
e AMaremma (Toskana) |
?2009 Morellino di Scansano, La Selva €10,95
OKO Der Morellino besticht in der Nase durch seine saubere, klare Aromen von Kirsche und Cassis. Friichte. Im Gaumen

ebenfalls lebendig-prisente Frucht, feine Wiirznoten und spiirbare, Morellino-typische Mineralik. Aus 90% Sangiovese

______________ und 10% Merlot. Ungefiltert. Passt zu: Maremma-Wildschweinragout an Maroni-Tagliatelle. TE: jetzt bis 2015
?2007 Colli del’Uccellina, Morellino di Scansano, La Selva dezentes Barrique €15,40
OKO ,,Bine Komposition mit tinzerisch wirkender Asthetik (Martin Darting). Spiirbare Mineralitit, feine

Roéstaromen, gepaart mit opulenter Kirsch-und Cassisfrucht sowie seidig-weichem Tanningeriist. Ungefiltert.

______________ Passt zu: Maremma-Wildschweinragout an Maroni-Tagliatelle. TE:jetzt bis 2017
?2007 Prima Causa, La Selva Barrique €29,95
OKO Letztes Jahr noch ein Geheimtipp, erhielt dieses Cabernet-Merlot-Cuvée mittlerweile jede Menge héchster

internationaler Auszeichnungen. Der mineralische Boden vetleiht ihm die besondere Finesse und Eleganz.

______________ Passt zu: Brasato al Vino Rosso di Maremma. TE: jetztbis 2017
?2007 Brillando, Tenute Loacker Holzfass € 945
OKO Den Wein so richtig genielen und sich dann tiber den unglaublich glinstigen Preis dieses Maremma-Weins wundern - So

lautet das Fazit der verblifften Juroren des Gambero Rosso. Sehr harmonisches, fruchtiger und in sich simmendes

_______________ Cuvée aus Sangiovese, Merlot und Cabetnet Sauvignon Passt zu: Bistecca Fiorentina. TE: jetztbis 2013

e AnChIant und Montalcino (Toskana) |
?2007 Chianti Classico Casaloste, Fattoria Casaloste dezentes Barrique €14,95
OKO Gambero Rosso: 2 Glaser! So intensiv wie das Rubinrot dieses Weines ist auch sein Duft: Kirsche und Waldbeeren,

unterstrichen von der Wiirze des behutsam eingesetzten neuen Barriques und zarter Vanille-Note. Im Gaumen

______________ machen sich Fiille und lange, elegante Tannine bemerkbar. Passt zu: Pikante Nudelgerichte. TE: jetzt bis 2015
?2007 Podere Ispoli, Fattoria Ispoli dezentes Bartique €8,45
OKO Die neueste Ispoli-Kreation aus Sangiovese und Merlot. Besticht durch ausgeprigte Amarena-Frucht, feine

______________ Vanille u. samtige Dichte. Passt zu: Gebratener Toskana-Taubenbrust an Honig-Gewiirz Jus. TE: jetzt bis 2013 ____
?2007 Chianti Classico, Fattoria Ispoli Barrique €10,95

OKO 100% Sangioveto (Brunello-Rebe). Dunkles Rubin, zarte Gewiirznoten von Zimt und Nelken, gepaart mit reifen
Pflaumen- und Amarena-Kirschnoten. Nicht zu tanninlastig und von toller Linge. Ungefiltert. 2 Gldser im
Gambero Rosso. Passt zu: Kalbsleberscheiben mit Kirschsauce. TE: jetzt bis 2017

?2007 Chianti Classico “Il Borraccio”, Fattoria Ispoli Barrique ’
OKO 11 Borraccio ist die bevorzugte, nach Stiden ausgerichtete Einzellage von Ispoli mit perfekten mikroklimatischen
Bedingungen. Gibt es nur in besonders guten Jahren. Das Bukett verstrémt einen harmonischen Duft nach Vanille und
Kirsche, unterlegt von einer frischen erdigen Note. Gekeltert aus 100% Sangioveto prisentiert sich der Il Borraccio nach
1-jahriger Barriquereife und zweijahriger Flaschenlagerung als ausgesprochen eleganter, kirschfruchtiger und
korperreicher Chiant. Passt zu: Rehhixle an Kaffeesauce TE: jetzt bis 2017

?2005 Chianti Classico Riserva, Fattoria Ispoli Barrique

OKO Der Riserva des grandiosen 2005ers durfte im Bartique 24 Monate zum wahtlich grolen Riserva heranreifen.
Dunkle rote Friichte mit Ankldngen an Schokolade, Kaffee, Tabak und Zimt.
Passt zu: Rehhixle an Kaffeesauce TE: jetzt bis 2017
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?2005 Ispolaia Rosso, Fattoria Ispoli Barrique €17,95
OKO Ganbero Rosso: 2 rote Gliser. Cuvée aus Sangioveto (Brunello) und Cabernet Sauvignon: Vielfiltiger Aromenmix

aus Himbeeren, Kirschen und Johannesbeeren, zwischen denen sich dezente Gewtlirzakzente bemerkbar machen.

92008 Rosso di Montalcino, Corte Pavone (Rainer Loacker) Holzfass €13,95
Biodyn. Ganz grofier "kleiner Brunello" von Rainer Loacker. Feiner Duft, sehr prisente Kirsch-Brombeerfrucht, die
geschliffenen Tannine vetleihen ihm Eleganz und Tiefe. Auszeichnungen von "Vinum" und "Alles tber Wein".
Aus 100% Sangiovese, hier auich Sangioveto genannt. Passt zu: Geschmorten Kalbsbacken TE: jetzt bis 2018

I-Umbrien
? 2008 Rosso di Montefalco “Sallustio”, Italo di Filippo, Umbrien Barrique €10,95
OKO Cuvée aus Sagrantino, Sangiovese und Barbera. Die Nase offenbart frische Kirschen und Pflaumen sowie leichte Noten
von griinem Tee. Im Mund fiillig, mit guter Sdurestruktur und geschmeidigen Taninen. Passt zu: Geschmorter
______________ Lammkeule TE: jetzt bis 2015 ...
? 2006 Sggrar'l'tino Rosso, Italo di. Filippo, Urpbrien Bgrriqge ‘ . . € 21,90
OKO le spite Lese hat konzentgerte, ganz reife, aber nicht iiberreife T‘raube‘n in '('ile.n Keller gebracht, aus denen“rmt
getbter Hand einen groBartiger Wein entstand: Kraftvoll, strukturiert, die kriftige Statur von einem muskul6sen
_______________ Korper getragen, mit viel Potential flir weitere Reife. Passt zu: Geschmorter Lammkeule TE: jetztbis 2015
I-Piemont
92006  Barolo Vigna Rocche, Etbaluna Holzfass €29,70
OKO Einzellagen-Barolo aus groflem Jahr: Struktur und Tiefe, mit Aromen von edlen Gewtirzen, Rosen, Veilchen und
______________ Waldbeeren. 2 Gambero-Rosso-Gliser. Passt zu: Rotem Fleisch mit krftigen Saucen. TE: jetztbis 2018 .
?2004 Barbera d” Asti Superiore “Vigneto Gustin”, Fratelli Rovero Holzfass €13,25
OKO Feiner Einzellagen-Barbera, der alles mitbringt, was diese Rebsorte auszeichnet: Frucht, Finesse, Eleganz und
erfrischendes Saureriickgrat. Ungefiltert. Top 5 bei der Barbera-Verkostung det Fachzeitschrift "Merum".
_______________ Passt zu: Keule vom Milchzicklein. TE: jetztbis 2014
I-Sizilien
? 2009 Nero D' Avola "Vinifera", Cantina Foraci € 6,95
OKO Vollmundig und zugleich weiche sizilianische Weinspezialitit mit deutlichen Aromen von Backpflaumen und
feiner Fruchtkonfitiire. Passt zu: Lammfleisch in PflaumensoBle TE: jetzt bis 2013
?2009 Rosso ,,Gerbino*, Azienda Agricola Di Giovanna dezentes Barrique €7,45
OKO Perfekt ausbalanciertes Cuvée aus mehreren alteingessenen Rebsorten. Weinkenner werden beim Namen des just
verpflichteten Onologen aufhorchen: ,, Italiens Winemaker of the Year Ricardo Cotarella (u.a. Falesco, Rollan
de By). Passt zu: Schmorgerichten. TE: jetzt bis 2014
?2009 Cabernet-Sauvignon, Azienda Agricola Di Giovanna €7,45

OKO “Scharfer” Sizilianer mit deutlicher Pfeffer- und Paprikanote bei schéner Cassisfrucht und Anklingen an Bitter-
Schokolade und Kaffee. Passt zu: Paprika-Gerichten. TE: jetzt bis 2014

?2009 Nerello Mascalese, Azienda Agricola Di Giovanna €10,95
OKO Intensives Bukett von Rostaromen, Pflaume, dunklen Frichten. Im Gaumen konzentriert, sehr dicht mit

schmeichelndem Nachhall. Nerello ist eine der wiederentdeckten autochtonen Sorten Siziliens. 90 Punkte bei

Wine & Spirits. Passt zu: Wildgulasch an Kirsch-Schokosauce TE: jetzt bis 2019

______________________________________________________________ I-Kalabrien .
Q Ciro Bianco, Fratelli Librandi €5,35
2010 Gambero Rosso: 1 Glas. Sortenreiner Grecco. Elegant und zitrusfruchtig. Rassig-feinnerviges Saureriickrat. Passt
______________ zu: Spargelgerichten, Fisch- und Meeresfriichtekreationen. TE: jetztbis 2013
9 Critone Bianco, Fratelli Librandi €7,35
2010 Ganmtbero Rosso: 2 Gliser. In Punkto Preis-/Genussverhiltnis unschlagbates Chardonnay-Sauvignon-Cuvée:
______________ Exotische Fruchtaromen, wiirzige Fille, Struktur und Lange. Passt zu: Zuppa di Pesce. TE: jetzt bis 2014
Q Ciro Rosato, Fratelli Librandi €5,35

2010 Gambero Rosso: 1 Glas. Himbeerfruchtig-trockener Rosato aus 100% Gaglioppo: Jahr fiir Jahr unser Renner und
leider stets allzu schnell ausverkauft. Passt zu: Partybuffet TE: jetzt bis 2012

? Terre Lontane Rosato, Fratelli Librandi €7,35
2010 Exzellente Rosato-Auslese aus Cabernet Franc u. Gaglioppo. Vollreife Trauben sorgen fir Frucht u. Intensitit,
6nolo-gisches Kénnen fiir Feinheit u. Frische. Passt zu: Klassischer Mentiwein. TE: jetzt bis 2013
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Ciro Rosso, Fratelli Librandi €5,35
2009 Ganbero Rosso: 1 Glas. Reinsortiger Gaglioppo. Deutliche Anklinge an eingemachte rote Friichte, schone
Tanninstruktur. Passt zu: Thunfischsteaks in Oliven-Kapernsof3e, Pizza Calabrese. TE: jetzt bis 2014

? Ciro Rosso Duca Sanfelice Riserva, Fratelli Librandi Holzfass €8,95
2008 Gambero Rosso 2010: 3 Gliser Unverwechselbare Auslese mit Anklingen an Veilchen, Zimt und Zedernholz,
gepaart mit einer Fruchtnote von Himbeeren und Weichselkirschen. Am Gaumen rund und dicht, mit perfekter
Balance von Frucht und Wiirze, Finesse und Kraft. Erinnert stilistisch an hochwertige Burgunder-Weine.
Passt zu: Burgunderbraten TE: jetzt bis 2018

? Gravello, Fratelli Librandi Barrique €15,90
2008 Gambero Rosso 2011: 2 rote Glaser. Weltweit einmaliges Cabernet-Gaglioppo-Cuvée. Rarer und gefragter Kultwein.
Passt zu: Keule vom Milchzicklein. TE: jetzt bis 2018

Negroamaro, Masseria Perrini

2010 Ein Kklassischer Negroamaro aus Salento, geprigt von Aromen reifer Backpflaumen, Koriander, winterlichem Rumtopf,
etwas Lakritz und Lebkuchen. Auf der Zunge zeigt er sich von saftig, weich und zugleich aromatisch.
Passt zu: Brodettate alla Romana. TE: jetzt bis 2014

? Primitivo Salento, Masseria Perrini €8,75
2010 Schwatrzer Pfeffer, Brombeeren und reife Kirschen - Wiirzig, wild, faszinierend: Ein spannender Wein mit viel Charakter
aus dem warmen Suden. 2 Gliser und "Oscat" flir tiberragendes Preis-/ Genussverhiltnis im Gambero Rosso 2007.
Passt zu: Mildem Peccotio-Kise. TE: jetzt bis 2014

Primitivo ,,Nera“,Gioia del Colle, Azienda Agricola Plantamura Dezentes Barrique

2009 Auf stark kalkigen Béden an Higeln der AOC "Gioia del Colle" zwischen 350 und 400 Metern Meetreshohe wichst
dieser ausdrucksstarke, rubinrote Primitivo. Von Hand geerntet, mit feinster Wiirze und klarer Frucht von Sauerkirschen
und Waldfriichten, gepaart mit einer Spur Unterholz-Aromatik. Passt zu: Couscous Royale. TE: jetzt bis 2016

909/10 Kali Gi ros¢, DOC Chalkikidi, Evangelios Tsantalis €5,95

OKO Suffig, frisch und fruchtig. Diese Grundvoraussetzungen fiir einen guten Rosé werden hier durch die typischen Aromen
von handgelesenen Limnio- und Grenache-Trauben perfektioniert und zugleich mit einem ureigenen Charakter
versehen. Die sonnig-warme Zeit kann kommen ... Passt zu: Griechischem Vorspeisenteller TE: jetzt bis 2012

92009 Kali Gi rot, DOC Chalkikidi, Evangelios Tsantalis €5,95

OKO Fruchtbetonter, charmanter Wein direkt aus der Wiege der europiischen Weinbaukultur. Die aktuellen Reben sind
immerhin auch schon gut 30 Jahre alt und bestehen aus gebietstypischem Limnio und mediterraner Grenache. Feiner,
handgelesener Wein fiir unbeschwerten Genuss. Passt zu: Griechischer Grillplatte TE: jetzt bis 2013

92008 Odysée, DOC Maronia, Evangelios Tsantalis, dezentes Barrique €7,95
OKO Eine echte Raritit aus der einheimischen Mavroudi-Traube. Die roten Kieselerde-Béden geben dem handgelesenen
Wein neben einer feinen Frucht (Himbeere, Brombeere) eine interessante mineralische Note. Die dezente Barriquenote
______________ rundet cin alles andere als alldigliches Geschmackserlebnis perfekt ab. Passt zu: Lammsteaks TH: jetztbis 2014
?2007 Agathon, Kloster Mont Athos Barrique €9,75

OKO Markantes Cuvée aus autochthonem Limnio und Cabernet Sauvignon, mit fester Struktur, samtiger Fiille,
Aromen von Kirschlikér, Walderdbeeren, Lorbeer und Lavendel sowie langem, reichem Abgang. Abgefillt wird
der Wein der M6nche im renommierten Hause Tsantalis. Passt zu: Moussaka TE: jetzt bis 2015

?2006 Agathon X, Kléster Mont Athos Barrique €19,95
OKO Grofier Wein aus den besten, doppelt von Hand verlesenen Trauben. Kriftige Statur, dunkle rote Friichte,
Waldboden und Unterholz. Enormes Lagerpotential. Erhielt von der Fachzeitschrift "Weinwelt" das Pridikat
"Herausragend". Passt zu: Im Kriuterbett geschmorter Lammhaxe TE: jetzt bis 2020

S-Mallorca/Balearen
""Q_Z_O_l_(;""iiﬁ_til_)é_lé_liéi_Biéi{éé;_C_Za}i_Méiéié_l,__I5Ié_i_i;1_e_v_df1i_"____"____"___"___"___"___"_""_""_""""""""""é_l_o_,ifsm
OKO Ein Wein wie die Sommetluft der Insel: erfrischende Zitrusnoten und eine leichte Meeresbrise. Im Gaumen
knackig wie ein griiner Apfel, salziger Nachhall. Aus den autochtonen Reben Prensal und Parellada, sowie einer
Spur Chardonnay. Passt zu: Meeresfriichtesalat. TE: jetzt bis 2013
""9"2_0_1_(;""ii{{til_)b_léliéi__Rb_s_éél_d,__C_:ih_M_éj_dr_él_,_i’_lé_i_I;iéirh}ii"____"____"___"___"___"___"_""_""_""""""""""é_l_o_,h_sm
OKO Nach wilden Kriutern und Waldhimbeeren duftend, rund und gehaltvoll mit fester Struktur und schoéner Linge.

_______________ Aus den alt cingesessenen Reben Llebre und Callet plus Syrah. Passt zu: Raffinierten Tapas. TE: jetzt bis 2013
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? 2008 Butibalausi Negre, Can Majoral, Pla i Llevant dezentes Barrique €10,45
OKO Cuvée aus alteingesessenen Rebesorten Manto Negro, Callet, einem Teil Cabernet + Syrah. Mit einer Palette von

Aromen wie Vanille, etwas Toast, Zimt und Leder. Hinzu kommen feine Primirfrucht-Aromen von Brombeeren
+ Heidelbeeren. Moderate, angenehm weiche Tannine. Passt zu: Deftige Eintopfe TE: jetzt bis 2016

?2006 Cabernet "Son Roig", Can Majoral Pla I Llevant Barrique €17,95
OKO Grof3es Gold (iber 95 Punkte) auf der BioFach 2009: Vielfiltige Facetten von Cassis und Brombeere,
interessante Mineralitit vom Feuerstein - ein groB3artiger Rotwein voller Komplexitit, Wirme und GrofBziigigkeit.
_______________ Gehort zu den ganz grofien Weinen Mallorcas. Passt zu: Gegrillte Entenbrust TE: jetzt bis 2016
_____________________________________________________________ S-LaMancha
92010  Camino Rosado, Bodegas Itjimpa €3,95
OKO Duftig und erfrischend: Zartfruchtiger Tempranillo-Rosé mit Format. Nicht zu schwer und deshalb ein idealer
______________ Sommer-Festles Beglelter. Passt zu: Leichten Gemise- und Fischgerichten. TE: jetztbis 2012
?2010 Camino Tinto, Bodegas Itjimpa €3,95
OKO Sieger der ARD-Plus-Minus-Vergleichsverkostung: Viel, Frucht, gute Konzentration und wenig Gerbstoff:
Harmonisch-vollmundiger Schmeichler mit tollem Preis-/Genussverhaltnis.
______________ Passt zu: Kaninchen in Knoblauch. TE:jetzt bis 2013
?2009 Camino Roble, Bodegas Irjimpa dezentes Barrique €4,95

OKO Nobelversion des ARD-Plus-Minus Testsiegers. Einige Monate im Barrique haben ihm mehr als gut getan.
Schoéner Kérper und eine Brombeerfrucht, die nicht von Holzaromen tiberdeckt wird.
Passt zu: Zarzuela. TE: jetzt bis 2012

?2006 “OM?”, Bodegas Manuel de la Osa Batrique €14,95
OKO Die Trauben (Graciano, Tempranillo, Syrah, Cabernet, Merlot) stammen von der iiber 900 Meter hoch gelegenen

Finca Entresenedas. Das Ergebnis ist wahtlich sensationell: Zu feinen Pflaumen- und Cassis-Aromen gesellen

sich schwarze Oliven, dunkle Schokolade, Eukalyptus und Vanille. Passt zu: Wildgerichten. TE: jetzt bis 2016

_______________________________________________________________ SINAVArta
?2009 Quaderna Via ,,Initium, Ebro Estella (Jakobsweg-Wein) €4,95
OKO Harmonisch, fruchtig, beschwingt. Cuvée aus Tempranillo, Cabernet-Sauvignon und Merlot. Gerade im Sommer

leicht gekiihlt ein hertlicher Trinkgenuss. Passt zu: Grillbuffet, Pastagerichten, Brotzeiten. TE: jetzt bis 2013

?2006 Mas Igneus FA 206, Poboleda (Albet i Noya), Priorat Barrique €19,90
OKO  Wuchtig-komplexes Cuvée aus Garnacha und Carinea. Bezaubernde Frucht und von einer aromatischen Frische,

die wohl nur auf Vulkan-Schieferboden entstehen kann. 6 Monate in franzésichen Barriques ausgebaut. 90

Punkte im Wine-Spectator . Passt zu: Kriftigen Eintépfen, Schmorgerichten oder Kisen. TE: jetzt bis 2016

?2006 “Genium”, Geniumceller, Poboleda, Priorat Barrique

OKO Vielschichtige Nase mit Aromen von Backpflaumen und Brombeeren. Am Gaumen deutliche Schiefermineralik mit
zarter Edelbitter-Schokolade und feiner Kriuterwiirze, getragen von einem gut strukturiertem Taningertst. Fullig u.
stoffig, mit gro3er Linge. 93 Parker-Punkte Passt zu: Rentierfilet. TE: jetzt bis 2020

?2007 Mas de Caraita, Bodegas Porsellanes, Alicante Barrique ’
OKO Aus Tempranillo, Syrah, Garnacha, gekonnt im Barrique ausgebaut, Brombeeren, schoner sanfter Pfeffer, feine Tannine,
gute Linge, zu diesem Preis beinahe unglaublich. Fiir uns und viele Kunden der Rotwein mit dem tiberzeugendsten
Preis-/Genussverhiltnis auf dem Markt. Passt zu: Lammriicken in der Kriuterkruste. TE: jetzt bis 2013

92010 Finca Enguera Tempranillo ]

OKO  Wunderschéner, absolut sortentypischer Tempranillo mit toller Frucht und schmeichelnder Wiirze. Die seidige
Taninstruktur sorgt fiir einen zarten Abgang, Uberragendes Preis-/Genussverhaltnis.
Passt zu: Tapas TE: jetzt bis 2013

92010 Finca Enguera Crianza Dezentes Bartique

OKO Hochklassiges Cuvée aus Monastrell und Tempranillo mit sensationellem Preis-Leistungs-Verhiltnis! Dezente Wiirze,
viel Frucht, alles, was spanische Lebensfreude und Charakter ausmacht, in einem Glas, und im zweiten Glas, und in der
nichsten Flasche. Passt zu: Kalbsschnitzel mit Serano-Schinken TE: jetzt bis 2015

?2009 Casa de la Ermita, Jumilla Holzfass €5,95
OKO Teils in neuen Barriques gereift, mit viel Frucht und Kraft. Bereits jetzt wunderbar ausgewogener, reiner

Monastrell mit viel Frucht und komplexer Kraft. Sehr guter Jahrgang.

Passt zu: Lammriicken in der Kriuterkruste. TE: jetzt bis 2013
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?2007 Casa de la Ermita Crianza Barrique €10,95
OKO In neuen Barriques ausgebaut, gesellen sich zur reifen Monastrellfrucht Réstaromen, Vanille, Zimt u. Tabak.
Sehr kompletter, elegant-vollmundiger Wein mit zahlreichen internationalen Auszeichnungen.

_______________ Passt zu: Rehriickenfilet im Strudelteig an Johnnisbeersauce. TE: jetzt bis 2016
_________________________________________________________________ S RO e
?2007 Rioja Crianza “Magister Bibendi” Bodegas Navarrsotillo Barrique €9,95

OKO Hervorragender Vertreter des modernen Rioja mit schéner Mineralik, bei dem Lebendigkeit und Frucht nicht
______________ vom Holzgeschmack erschlagen wurden. Passt zu: Wildhasen-Ragout TE: jetzt bis 2014
€15,40

?2005 Rioja Riserva “Magister Bibendi” Bodegas Navarrsotillo Barrique

OKO Goldmedaille beim "Bacchus 2006", Spaniens grofiter Weinprimierung. GroBer Wein aus groiem Jahrgang.
Sufle rote Friichte, spiirbar mineralisch, perfekt eingebundener Barriqueton, kraftvoll und mild zugleich.
Passt zu: Wildhasen-Ragout TE: jetzt bis 2015

92004 Rioja “PADUS”, Palacios Duque Barrique €21,00
OKO Bis zu 100 (1) Jahre alten Rebst6cken, bepflanzt mit der ultra-raren Tempranillo-Peludo-Rebe. Duft nach feiner

Vanille, Waldbeeren, im Gaumen feinkérnig, weich und volumings, mit feinster Holznote und viel Extrakt.

Passt zu: Lammriicken an Schoko-Thymiansauce. TE: jetzt bis 2014

?2003 Quinta de Esteveira Reserva, Casal dos Jorddes, Duoro €7,95
OKO Mineralischer Schieferboden-Rotwein aus der authochtonen Tinta-Roriz-Rebe. Kriftig, aber nicht zu schwer,
klare Frucht, viel Persénlichkeit. Ebenso wie der Touriga Franca handgelesen, buttengestampft und nach antikem
______________ Vorbild in tonernen Amphoren vinifiziert. Passt zu: Gegrillter Dorade TE: jetztbis 2015
¥2006  Touriga Franca Reserva, Casal dos Jorddes, Duoro dezentes Barrique €13,80

OKO Ganz tolle Neuentdeckung aus alt eingesessener portugiesischer Rebsorte, geerntet in den unter Naturschutz
stehenden Schiefer-Steillagen des Duoro-Tales. Komplexes Zusammenspiel von Frucht, feiner Mineralik und
______________ clegantem Holz. Passt zu: Hirschbraten TE: jetztbis 2016
Casa de Mouraz Branca, Dao € 8,45
Granitboden-Terroirwein ausschlieBlich aus alt eingesessenen Rebsorten. Noten von Lavendelhonig, Ingwer und
Zitronengras, gepaart mit einem stabilen Sdurertickrat ergeben einen ebenso frischen wie vielschichtigen

Weillwein. Passt zu: Edlen Fischgerichten. TE: jetzt bis 2012

92009 La Graverie de la Grolet, Cotes de Bourg dezentes Barrique €6,95
Bemerkenswert preiswerter Demeter-Bordeaux aus tiber 40-jdhrigen Reben von Muschelkalkbdden. Schéne Balance aus
dem gekonnten Zusammenspiel von Metlot und Cabernet. Bei sehr dezentem Barrique kommen Frucht und Mineralik
______________ schr gut zur Gelung, Passt zu: Rostbraten TE: jetzt bis 2015
¥2008 Chateau Peybonhomme les Tours, Cru Boutgeois, Blaye dezentes Barrique €9,95
Duft nach Schokolade, Karamell und Waldbeeren, im Gaumen kommt eine schéne Wiirze hinzu, vollmundig,
finessenreich und lang anhaltend. Seine schéne Mineralik verdankt der Wein dem von versteinerten
______________ Austernbiinken durchzogenen Boden. Passt zu: Schmorbraten. TE: jetatbis 2014
?2003 Chiteau Gombaude Guillot, Pomerol dezentes Barrique €43,00
Biodyn Wunderschéner Pomerol, der alles besitzt, was dieses Terroir auszeichnet: Frucht, Finesse, Wiirze, Linge und ein
_______________ langes Lagerpotential. Passt zu: Hochzeitstagen. TE: jetztbis2015
________________________________________________________________ F-Rhoge
€5,80

?2009 Domaine des Carabiniers Syrah

OKO Klassischer roter Rhonewein mit Noten von Salbei, Garrique-Krautern und Schwarztee. Hinzu kommen Aromen von
Brombeetren und Heidelbeeren. Kein Holz und mit 12,5% Alkohol auch nicht all zu schwet.
Passt zu: Ratatouille TE: jetzt bis 2013

F-Loire
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?2010 Sancerre ,,Les Cailottes*, Domaine Dauny €13,85
OKO Mineralischer Sauvignon Blanc mit viel Stoff und Struktur. Aromen von Feuerstein, Cassis, Stachelbeere und

Wiesengrisern. Guide Hachette-Empfehlung. Passt zu: Zanderhippchen mit Couscous-Mille-feuille und

?2009 Sancerre ,,Le Tournebride®, Domaine Gaudry €16,90
== Das kleine 8-Hektar-Weingut liegt direkt im Stidtchen Sancerre. Dort ist der legendire Feuersteingehalt des Bodens
besonders hoch. Der Wein offenbart am Gaumen eine glasklar-knackige Stachelbeerfrucht, voller Mineralitit und
______________ Feuerstein-Aromen. Passt zu: Zanderhippchen mit Couscous Mille feuille und Vinaigrette. TE: jetzt bis 2013
?2008 Savennieres, Nicolas Joly Holzfass €29,90
[ gemeter Genial, was Nicolas Joly hier gezaubert hat.: Bernsteinfarben, sehr komplex u. dicht, ausgeprigte (exotische?)
Frucht- und Feuersteinaromen, begleitet von einer Spur Petrol u. Eukalyptushonig. 93 (1) Punkte im
______________ Winespectator. Passt zu: Selles sur Cher, TE: jetztbis 2018 .
92008 Coulée de Serrant, Nicolas Joly Holzfass €59,80
| gemeter Einer der markantesten Weilweine der Welt. Verindert sich im Glas in fast magischer Manier. In jeder Phase
faszinierendes Aromenspiel von Mineralien, Kriutern und Friichten. 96 Punkte im Wine-Spectator.

_______________ Passt zu: Lauwarmem St. Mure TE:jetat bis 2028 e
___________________________________________________________ F-Sidfrankreich
02010 Domaine Cazes Muscat-Viognier, Roussillon €7,25

OKO Uppige Nase mit viel Exotik, klate Aromen von Litschi und weiem Pfirsich. Trotz der Fiille aromatisch frisch und
verfithrerisch, feine Sdure und beachtliche Linge. Toller Weiliwein, der auch solo prima mundet.
______________ Passt zu: Thai-Gerichten, Spargelsalat TE: jetzt bis 2013 e
QZOlO Domaine Bassac ,,Armonia-Blanc*, Herault, Coteaux de Languedoc €06,35

OKO Duftet nach Birne und gelben Friichten. Im Gaumen: vollmundig und rund mit einem zartherben Nachhall.
Passt zu: nicht zu scharfen asiatischen Gerichten mit Curry und Soja-Sauce. TE: jetzt bis 2013

Q 2010 Domaine Bassac ,,Armonia-Rosé“, Herault, Coteaux de Languedoc €6,35
OKO Suffig-fruchtiger Rosé-Cinsault mit feiner Himbeernote und einer Spur (7 Gramm/Liter) Reststi3e.

______________ Passt zu: Tandoori-Gerichten. TE: jetze bis 2012
92010 Gvens et Pierrgs Rosé, Mas de Quernes, Languedgc . . . € 6,95
OKO Ein Rosé von filigraner, schlanker Statur, dabei betont mineralisch und frisch. Aus dem Glas duftet es gro3ziigig nach

Kirschen, roten Johannisbeeren und frischen Himbeeren. Am Gaumen sehr harmonisch und bei jedem Schluck lebendig
und spritzig. Passt zu: Tandoori-Getichten. TE: jetzt bis 2013

?2009 Domaine Bassac ,,Armonia-Rouge*, Herault, Coteaux de Languedoc €6,35
OKO Cuvée aus typisch stidfranzésischen Rebsorten von tiberbordender Frucht (Brombeere, Heidelbeere) und
______________ harmonischer Fille. Passt zu: Kurzgebratenem TE:jetat bis 2013
?09 /10 Domaine Bassac Metlot, Herault, Coteaux de Languedoc €6,95
OKO Sensationelle 18 Punkte von der Fachzeitschrift ,,Weinwisser® fiir diesen sortentypisch-kirschfruchtigen
______________ Bilderbuch-Merlot ohne Holz. Relativ weich, aber mit schoner Sure. Passt zu: Ratatouille TE: jetzt bis 2014
?09 /10 Domaine Bassac Cabernet Sauvignon, Herault, Coteaux de Languedoc €6,95
OKo  Klassischer Cabernet mit sortentypischen "holzfreien" Aromen von Cassis, Tabak und Leder. 86 Punkte ("Sehr
______________ gut") bei der Verkostung der Fachzeitschrift "Weinwelt” 5/08. Passt zu: Rotem Fleisch TE: jetztbis 2014
?2010 Domaine Bassac Syrah, Herault, Coteaux de Languedoc €6,95
OKO Sortentypischer Syrah. Gerade seine etwas wilde Mischung aus fruchtigen und wiirzig-animalischen Noten macht
______________ ihn so interessant. Guide-Hachette Empfchlungswein. Passt zu: Lammkottelets TE: jetzt bis 2015
92010 Grenache Gris de Gris Rosé, Domaine Grand Corbiére, Camarque €6,95
OKO Grenache Gris ist eine uralte Spielart des Grenache. Zusammen mit rotem Grenache als ungewdhnlich heller
Rosé ausgebaut, prisentiert er sich zart und finessenreich mit feinsten Aromen von Stachelbeeren, Rosenbliiten
______________ und roten Johannesbeeren. Passt zu: Gegrilltem Fisch, TE: jetat bis 2013
¥2009 Domaine Coston, Coteaux du Languedoc AOC dezentes Barrique € 9,95
OKO Syrah und Grenache in perfekter Harmonie. Sehr dicht und komplex. Anklinge an schwarze Friichte, kombiniert
mit Orangenlikér, Schoko und Minze. GroBer Erstlingswein einer gro3en Winzerpersonlichkeit.
______________ Passt zu: Lammbraten und kriftigen Wildgerichten TE:jetztbis2016
?08 /09 Chateau Le Baronne “Les Lanes”, Corbi¢res AOC €38,20

BIO Dichtes und dabei tiberaus weiches, fruchtbetontes Cuvée aus Grenache, Syrah und Carignan. Wunderbar ausgewogen,
mit weichem Tannin und toller Verbindung von roten Fruchtaromen, Kalksteimineralik und feiner Wiirznote.
Passt zu: Kurzgebratenem TE: jetzt bis 2014
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?2008 Chateau Le Baronne “Les Chemins” dezentes Barrique

BIO GroBes Gold (mit tiber 95 Punkten) beim Concours du Salon Millésime Bio 2010: Hochreife, aber nicht marmeladige
Trauben der Sotrten Grenache und Carignan, behutsam vergoren, dabei den Trauben viel Frucht und Extrakt
abgewonnen: reife rote Beeten, wiirzig, harmonisch-dicht, lang anhaltend. Passt zu: Wildgerichten TE: jetzt bis 2016

?2008 Chateau Le Baronne “Alaric” Barrique €18,75
BIO Enorm konzentriert, kriftige, feinkérnige und dadurch angenehme Tanninstruktur, gutes Reifepotential. Ich zitiere
Onologe Georg Jakubetz: Wahnsinniger Nachhalll Vom Wine-Spectator mit 92 Punkten ausgezeichnet. Die Syrah-,
______________ Carignan- und Mouyédre-Reben sind bis 2u 90 Jahre alt. Passt zu: Geschmorter Lammkeule TE: jetzebis 2018
?2007 Domaine du Traginer, Collioure Rouge AOC Holzfass €21,50
Biodyn Uralte, trocken gemauerte Schieferterrassen mit bis zu 100 Jahre alten Reben. Der Wein prisentiert sich
entsprechend konzentriert und komplex, mit vielschichtigem Aromenspiel von Johannisbeeren, Himbeeren,
______________ mediterranen Wildkrdutern und spirbarer Schicfer-Mineralik. Passt zu: Wildgerichten TE: jetztbis 2016
92007 Domaine du Traginer, “Cuvée Octobre” AOC Collioure dezentes Barrique € 32,00
Biodyn Aus spit gelesenen Trauben. Sehr komplex und enorm konzentriert (20 Hektoliter pro Hektar), dank
_______________ minctalischer Sautestruktur aber keinesfalls schwer und breit witkend. Passt zu: Lammriicken TE: jetatbis 2017
________________________________________________________ Ubersee-Argentinien .
?2010 Torrontes, Bodegas Zuccardi, Mendoza €6,35
OKO  Torrontes ist die einzige alt eingesessene Rebsorte Argentiniens: Viel Frucht (Orangen, Litschi) und feine Wiirze
( Bergamotte, Limettenschale). Dazu gibt’s eine erfrischende Siure und moderaten Alkoholgehalt. Von der
______________ Fachzeitschrift ,, Weinwelt” mit , sehr gut” bewertet. Passt zu: Thaigerichten TE: jetzt bis 2013 ..
?2009 Malbec Reserva, Domaine Jean Bousquet €12,35
OKO Satte 90 Parker-Punkte gab’s fiir diesen grandiosen Malbec mit Aromen von Heidelbeeren, Pflaumen und Cassis,
gepaart mit feiner Bitterschokolade, Nelken und Vanille. Weder breit noch marmeladig, sondern durch sein
_______________ seidiges Tanningeriist lang und komplex. Passt zu: Wildgerichten, TE:jetztbis 2015 .
_________________________________________________________ Ubersee-Kalifornien
Qos /09  Sauvignon Blanc Mendocino County, Bonterra Vineyards €14,90
OKO Ganz groBer Sauvignon mit knackig-mineralischem Siurebiss und klaren Aromen von Rhabarber, Stachelbeere
______________ und Wiesenkrautern. Angenchm leicht und delikat. Passt zu: Feinen Fischgerichten TE: jetztbis 2013 .
02009 Chardonnay Mendocino County, Bonterra Vineyards dezentes Barrique €14,90
OKO  Aromenexplosiver (Ananas, Mango, Vanille) und dabei keinesfalls iiberholzter Chardonnay aus weltberithmtem
______________ Weingut mit cigener Bio-Kiiferei, Passt zu: Kraftigen Seafood-Gerichten, TH: jetat bis 2014 .. .
?2008 Zinfandel Mendocino County, Bonterra Vineyards Barrique €17,95
OKO Bob Blue’s zauberhafter Zinfandel erinnert an gereifte Edel-Barolos. Aromenvielfalt und Konzentration ohne
______________ ibermaiige Alkoholwerte. Passt zu: Rinderfilet mit schwarzer Triiffelsauce. TE: jetze bis 2016 ..
€17,95

?2007 Cabernet Sauvignon Mendocino County, Bonterra Vineyards

OKO  Von der Fachzeitschrift "Weinwelt" April/Mai 08 mit "Herausragend" (90 Punkte) bewertet. Nicht marmeladig-
breit, sondern vielschichtig elegant, intensiv wiirzig und lange anhaltend. International viel beachteter Cross-
Over-Cabernet von Starénologe Bob Blue. Passt zu: Geschmorter Lammleule. TE: jetzt bis 2016

? 2009 Carmene¢re, La Fortuna, Lontue Valley € 6,95
OKO Von der Fachzeitschrift "Weinwelt" April/Mai 08 mit "Sehr gut" (87 Punkte) bewertet. Sehr geschmeidiger Wein
aus typisch chilenischer Rebsorte. Kirschen und Cassis plus einem Hauch Eukalyptus. Vergleichsweise wenig
Alkohol und ohne Holz. Passt zu: Rehbraten TE: jetzt bis 2012
0907 NOVAS Chardonnay/Viognier/Marsanne Vinedos Organicos Emiliana, Casablanca Valley Barrique  €12,70
= Gold und bester Barrique Weillwein bei ,,Mundus Vini* 2008. Ausdrucksvoller, ser komplexer Weillwein mit
Aromen von Zitrusfriichten, getrockneten Aprikosen, Jasmin, Zedernholz und Mokka. Feine Mineralitit, enorm
langes Finish. Passt zu: Indischen Gerichten, Thaiktche oder einfach so TE: jetzt bis 2013
o ?2009 ~ NOVAS Carmenere/Cabernet, Vinedos Organicos Emiliana, Colchagua Valley Barrique €995
g Dunkles Granat. Prisentes Cassis, zarte Note von Gewtlrzen, Trockenfriichten und Karamell. Kaum zu
—— tberbietendes Preis-/Genussverhiltnis. Passt zu: Elchfilet an Cranberty-SoBe. TE: jetzt bis 2015
o ?2006 ~ NOVAS Syrah/Mouvédre, Vinedos Organicos Emiliana, Colchagua Valley Barrique ~ €14,70
= Vielschichtige Frucht- und Wiirzaromen, dabei keineswegs iiberladen, sondern tiberaus elegant und von sehr

schoner Sortentypizitit. Der jingste Emiliana-Spross wird noch fur allethand Furore sorgen.
_______________ Passt zu: Gebratene Iammkeule an RosmarinJus mit Ofenkartoffeln TE: jetzt bis 2014
MULLERS WEINWELT, EICHENWEG 26, 73650 WINTERBACH
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COYAM, Vinedos Organicos Emiliana, Central Valley Barrique € 18,95
Intensive Aromen von Amarenakirschen, Brombeetren, Dorrobst, Triffeln, Schokolade, Zedernholz und

Eykalyptus. Nicht zuletzt durch sein absolut perfektes Tanningerist ein absoluter Weltklassewein. Auf der

BioFach 2009 mit ,,Gro3em Gold* (iber 95 Punkte) ausgezeichnet.

Passt zu: Lammragout mit Mandeln u. Backpflaumen. TE: jetzt bis 2020

(?2009 Viognier “Private Cellar, Bon Cap

OKO Der reinsortige, goldgelbe Viognier verstromt Diifte von Zitrusschalen, Birne und Toastbrot. Extraktreich, mit
einer schénen Balance zwischen Sdure und Cremigkeit. Perfekt einegbundene Holznote aus neuen Barriques. Ein
muskul6ser Wein, bei dem die Eleganz nicht zu kurz kommt. Passt zu: Hechtstrudel. TE: jetzt bis 2015

92006  Cap Blend “Private Cellar”, Bon Cap €12,95
OKO Grof3es Gold (iber 95 Punkte) beim internationalen Bio-Weinpreis 2010: Elegantes Cuvée aus Pinotage und Petit

Verdot. Reife Pflaumen, schwarzer Pfeffer, Menthol und getoastetes Brot. Dichte Struktur, vollmundig-langer

Abgang. Mit 13% Alkohol vergleichsweise leicht. Passt zu: Lammsteaks TE: jetzt bis 2016

02010  Sauvignon Blanc, Stellar Organics, (Fair Trade)

OKO Aufregend, anregend, knackig. Ganz deutliche Stachelbeer- und Cassisaromen, dazu recht wenig Alkohol und
Schwefel Bewusst mit Schraubverschluss, um Aromen und Frische zu bewahren.
Passt zu: Ziegen-Frischkise. TE: jetzt bis 2012

92010 Shiraz-Rosé Moonlight, Stellar Organics, (Fair Trade) €5,40
OKO Fruchtig-frischer Rosé mit Schmackes: 100% Shiraz, trocken ausgebaut mit schéner Struktur und Linge, dabei
fast gefihtlich siffig. Passt zu: Lachs-Carpaccio. TE: jetzt bis 2012

92011 Shiraz Moonlight, Stellar Organics, (Fair Trade) €5,40
OKO Harmonisch-weicher Shiraz mit seidigen Tanninen: Subtile Aromen von Brombeeren, Pfeffer und

Orangenschalen. Preiswertester Wein mit Goldmedaille auf der BioFach 2006.

Passt zu: Lamm und Wild. TE: jetzt bis 2013

92010  Shiraz Stellar , Stellar Organics, (Fair Trade) €5,95
OKO Michtiger, sortentypischer Shiraz: Konzentriert, iippig, enorm fruchtig, feine Wiirze, schéne Linge. Silber auf
der BioFach 2006. Passt zu: Lamm und Wild. TE: jetzt bis 2013

?2010 Cabernet Sauvignon, Stellar Organics, (Fair Trade) €5,95
OKO Bilderbuch-Cabernet: Schwarze Johannesbeere, schéne Konzentration und Linge, dabei recht weich und sehr
______________ harmonisch, Passt zu: Geftlltem Paprika TH: jetzt bis 2013
92009 Cabernet-Metlot Resetve, Stellar Organics, (Fair Trade) dez. Barrique €7,85
OKO  Von der Fachzeitschrift "Weinwelt" April/Mai 08 mit "Herausragend (89 Punkte) " bewertet. Intensiv fruchtig,
geschmeidig und weich. Geprigt durch Noten von Himbeeren, Preiselbeeren, Vanille und Paptika. Teils im neuen
_______________ Barrique, teils im Stahltank ausgebaut. Passt zu: Rindergulasch TE: jetztbis 2015
_________________________________ Prickelndes: Prosecco - Frizzante - Sekt - Champagner
) Prosecco Veneto, Selezione La Selva €5,95
OKO Fruchtig-frisches Aroma mit fein-herbner Note. Mit seiner natiirlichen Kohlenséure ist er angenehm leicht
______________ prickelnd. Passt zu: Als Aperitiv oder zu weilem Fisch
Q Prosecco/Rabosa Rosato, Selezione La Selva, Venetien €5,95
OKO Dieser ,,Rosé-Prosecco® vereint in sich die Eleganz des Prosecco mit der Frische des Raboso. Mit feiner Kirsch-
______________ /Himbeer-Frucht. Siiffig, harmonisch, aber keinesfalls sifs. Passt zu: Als Aperitly oder zu Salatvariationen
Q Prosecco ,,Violette* Rosé, Pizzolato, Venetien €7,15
OKO Die hertlich frische Paarung der weilen Prosecco * Traube mit der roten Rebsorte Raboso ergibt einen feinen Rosé:
zarte Waldbeerennote und das Prickeln am Gaumen bilden eine frithlingsfrische Kombination Passt zu: Als Aperitiv
______________ oder zu leichten Fischgerichten.
Q Fasolino FRIZZANTE Bianco, Gino Fasoli, Venetien €7,55
OKO Er hat, was uns in der Form nur Italiener liefern kénnen: Frische, Prickeln, Charme, macht einfach nur Spaf3.
______________ Passt zu: Meeresfriichten oder Fisch.
9 Fasolino FRIZZANTE Rosato, Gino Fasoli, Venetien €7,55

OKO Wunderbar beerenfruchtiger Charmeur. Feine Perllage, hertlich siiffig, nachhaltig u. sehr bekémmlich. Auf der
Vinitaly 2002 zum besten Frizzante Italiens gewihlt. Passt zu: Samstagsparty und Sonntagsbrunch.
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02009 Cuvée ,,Anna Lioba®, Winzer-Jahrgangs-Sekt (Champagner-Methode), Weingut Hans Resch, Saar €12,55
Spitburgunder- und Chardonnay-Trauben werden durch sanfte Pressung zu einem zart rosé-farbenen Sekt vinifiziert, der
auf der Hefe ausgebaut in Flaschen abgefiillt und dort ein Jahr lang immer wieder von Hand gerittelt wird. Das Ergebnis
ist ein "Saar-Schampus", der auBer im Preis Spitzen-Champagnern in nichts nachsteht. Passt zu: Lachs-Carpaccio

Q Blanquette di Limoux, Bernard Delmas €11,95
OKO ,»Coup de Coeur im Guide Hachette 2009. Lange vor Champagner war Blanquette der erste franzosische Sekt.
Elegant-feinperliges Mauzac (50%)-Chardonnay (35%)-Chenin (15%)-Cuvée Passt zu: Meeresfrichte-Platte

Crémant Rosé de Bourgogne brut, d " Heilly-Huberdeau €15,90
OKO Lachsroter Cremant mit feiner Perlage und frisch-fruchtigen Aromen von roten Johannisbeeren und Himbeeren.
______________ Am Gaumen mit kraftigem Biss und wohl balancierter feiner Sdure. Passt zu: Als Aperitiy oder zu Carpaccio
Champagne Brut Exclusiv, Fleury €29,90
OKO Entgegen vieler nichts sagender Mainstream-Champagner handelt es sich hier um ein wirklich rassiges Cuvée aus

Pinot Noir und Chardonnay, edel und fein. Eher schlank und erfrischend, nicht der opulente Typ, und das ist gut

Champagne Rosé Brut, Fleury €43,50
OKO Mit diesem Champagner hat Fleury in Frankreich far Furore gesorgt. Sehr charmant, elegante Frucht. Vom

Guide Hachette mit der hochsten Auszeichnung, dem "Coup de Coeur geadelt". Der wohl beste, aber bei weitem

nicht teuerste Rosé Champagner auf dem Markt. Passt zu: Hochzeitstagen

_____________________________________________________________ Dessertweine
Q Muscat de Rivesaltes, Domaine Cazes Stidfrankreich 0,3751tr.-Fl. €10,45
2007 Das besondere Klima des (traumhaft schénen) Roussillon fithrt den Muscat zu enormer Konzentration bei

OKO  glasklaren Muskat-Traubenaromen, gepaart mit vielschichtiger Wiirze. Aromatisch frisch vinifiziert und nicht
zuletzt deshalb geradezu gefihrlich verfihrerisch. Passt zu: Créme Brulée, feinen Pasteten, TE: jetzt bis 2011

? Bianco Passito ,,Le Passule, Fratelli Librandi, Kalabrtien Bartique/0,5ltr.-FL €13,55
2008 Trockenbeerenauslese mit opulenter Fruchtexotik und superbem Siureriickgrat. Passt zu: Geeister
______________ Ginsestopfleber, italienischem Gugelhupf. TE: jetzt bis 2015
Recioto di Soave ,,San Zeno*, Gino Fasoli, Venetien Bartrique/0,5ltr.-FL € 31,95
2006 Vielschichtig und unendlich lang: Im Prinzip ein weiller Amarone, gekeltert aus an Netzen getrockneten Trauben,
... OKO___ 12 Monate im neuen Barrique gercift. Passt zu: Hochzeitstorten und Hochzeitstagen. TE: jetze bis 2025
Muskat ,,Heaven on Earth, Stellar Otganics, Stidafrika Barrique/0,375ltr.-FL €8,50

OKO Trockenbeerenauslese mit opulenter Fruchtexotik und superbem Siureriickgrat. ,,Gold* auf der BioFach 2009.
Passt zu: Geeister Ginsestopfleber, italienischem Gugelhupf. TE: jetzt bis 2015

? PORTWEIN “Tawny”, Casal dos Jordées, Portugal-Duoro 0,75ltr.-Fl. (dez. Barrique) €19,50
OKO Ungefilterter Spitzen Port, handvetlesen aus mehreren authochtonen Rotweinsorten. Das subtile Tanningertist
verleiht ihm grofle Linge. Tolles Zusammenspiel aus siiler Dorrobst-Frucht, Kaffee- und feinen
Tabakaromen.Passt zu: Cremé Brulée, Schokolade TE: jetzt bis 2015

? PORTWEIN “Finest Reserve”, Casal dos Jordges, Portugal-Duoro 0,751tr.-Fl. €23,90
OKO Granatroter, fruchtbetonter Portwein, der schon kurz nach der Lese gefiillt wird und dann jahrelang in der
Flasche reift. Passt zu:: Zigarren, roten Beerendesserts TE: jetzt bis 2020

(? = Weillwein Q = Rosewein ? = Rotwein

KUW = Kontrolliert umweltschonender Weinbau
OKO = zertifizierter Biowein (Kontrollstellen sh. Internetshop)
TE = Subjektive Trinkempfehlung

Wir machen darauf aufmerksam, dass dies keine Preisliste im eigentlichen Sinne darstellt, lediglich eine
Zusammenstellung unserer Weine und Feinkostartikel. Daher gilt: Falls nichts Gegenteiliges vermerkt ist,
handelt es sich bei den Weinflaschen um die handelsiibliche 0,75ltr.-Flasche. Grundpreise und auch weitere Infos
wie Kontrollstellen etc. konnen Sie entweder direkt bei uns erfragen oder auch auf unserem Internet-Shop unter
www.muellersweinwelt.de nachlesen. Vielen Dank.
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Felnkosthste

Bio-Olio Oliva e leone, La Je/m
Gemeinsame Pressung von Oliven u. dickhiutigen, saftlosen Zitronen. Ein exquisites Olivendl mit dem 250ml Kalabrien € 8,95
_gewissen Etwas, das in seiner Machart (ohne zusitzl. Zitronenessenz) einzigartig ist.

Bio-Natives Olivendl, [z Se/va — Testsieger ,,Stlftung Warentest 4/2010¢

Das milde Klima auf den Hiigeln von Sibari in Kalabrien beglinstigt eine frithe Olivenernte. Die handvertlesenen,
gesunden Oliven werden innerhalb von 24 Stunden in einer Steinmiihle zu Olivendl extravergine verarbeitet und
unfiltriert abgefiillt. Das Olivendl zeichnet sich durch seinen fruchtigen Geschmack aus.

500ml Kalabrien € 895

Bio-Aceto Balsamico di Modena IGP Rosso, La Selva
Edler gereifter Balsamico-Essig. Nicht nur fuir Salatdressings, sondern auch zum Abschmecken von Saucen und 250g Toskana € 6,95
Gemuseoenchten geeignet.

Blo—Aceto Balsamico IGP Rosso, La Sg/m
Eine traditionsteiche Spezialitit aus der Provinz Modena, witd sowohl aus weiflen als auch aus roten Trauben 500g Toskana € 4,95
_hergestellt. Sduregehalt: 6%. OKO-TEST: ‘GUT, Magazin 5/2007.

BIO Condlmento Balsamico Blanco, La X e/m
Der helle Balsamessig tiberzeugt durch seine milde Séure. Sauregehalt: 5,4%. Mit seiner klaren Farbe und seinem mild 500g Toskana € 4,95
sauren Geschmack ist dieser helle Balsamessig ideal zu allen hellen Saucen und Dressings.

Bio-Confit di Peperoncini, La Selva

Suf3-scharfes Confit aus Peperoncino, Paprika, Zucker, Weinessig und Gewiirzen. Ideal zu Kise- und 200g Toskana € 5,40

Nurstplatten. e _ S
Bio-Tomatenpolpa, La S elva — Test51eger ,,Stlftung Warentest

Stickig, fast roh, schonend pasteurisiert, 100% Tomate, ohne Saly S S
Bio-Pesto Rosso, La Selva
Aromatisches, nussiges Pesto schmeckt wunderbar zu LaSelva Pasta oder als Crostini auf geréstetes Brot. 130g _ Toskana _€_2’_95: ___________
Bio-Pesto Rucola, [z Selva

_Angenehm intensiv nach Rucola. Passt sehr gut zu Nudeln oder auch in Gemtise-Saucen. 130g _ Toskana _€_2’_95: ___________
Bio-Kapern in Essigsauce, La Selva

_Die Kapern werden von Hand geerntet und in Weinessig eingelegt. Kapern, Wasser, Weinessig 21%, Meersalz. 130g _ Toskana _€_2’_95: ___________
B10-Spaghett1 Integrale, La Se/va
Pasta in bester Premium-Qualitit aus Oko-Hartweizen. S00g Toskana — €1,80
Lakudia Olivensl Im ,,Femschmecket“ wurde die Emte 2003 bis 2010 mit ,,sehrgut“ ‘bewertet. 0,51tr.-FL. Peleponnes. €975
Extra-natives, naturreines Olivendl, erste Kaltpressung, ohne chemische Zusitze, naturtriib, Sduregehalt <0,6%, L 113 ni

_ garantiert unverschnitten, aus einer Anbauanlage. Geh6rt It. ,,Feinschmecker® zu den besten 50 Olivenélen der Welt.  5,0ltr. BOX akomien €6L,50
Lakudia KORINTHEN-BALSAM-ESSIG
Dieser traditionelle griechische Balsamessig wird aus Korinthen (getrocknete Trauben) bereits seit Jahrhunderten auf 250ml Peleponnes- €795

2

der Peloponnes nach tiberlieferten Rezepturen, ausschliefllich aus Traubenessig und Korinthenmost, ohne Zusatz von Lakonien
Farbstoffen und Konservierungsmitteln, hergestellt. Der langsame Reifeprozess erfolgt in Eichenholzfissern..

HERBARIA BIO-FEINSCHMECKERGEWURZE:

e Gaumenschmaus (Kartoffel-Gewtirz, 100g-Dose) € 6,40

e Tarben von Jaipur (Indisches Curry, 80g-Dose) € 7,95

e Tajine Marrakesch (Marrokanische Gewtirzmischung, 100g-Dose) € 7,55
e Blitenkonfetti (Fleur de Sel mit 7 versch. Bliiten, 60g-Dose) € 12,95
e Wilde Hilde (Salatgewtirz, 100g-Dose) € 6,95

e  Duft der Macchia (Korsische Kriuter, 80g-Dose) € 6,40

e Ruf der Oase (Gewtirz fur Salate und Tabuleh, 110g-Dose) € 7,55

e Truffelglick (fur Risotto, Pasta und Salat, 110g-Dose) € 9,90

e Girten von Siam (Gewtirz fiir Wok und Gemiise, 80g-Dose) € 6,40
e  Griner Kakadu (Wokgewtirz, 85g-Dose) 8,95

e Wilder Kardamom (Cardamom Hills, 25g-Dose) € 6,30

e Schwarzer Senfsamen (toskanische Savio-Tal, 40g-Dose) € 4,95
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UNSERE LIEFERBEDINGUNGEN

Siamtliche Preise vetstehen sich pro Flasche/Glas inklusive der z. Zt. glltgen Mehrwertsteuer (z.B. Weine, Verpackung,
Accessaoires=19% - Bucher, Feinkost=7%). Die Mindestbestellmenge ist 6 Flaschen. Wir versenden in Ger-, 12er oder 18er-
DHI-gepriifte Kartons bzw. Original-Holzkisten. Andere Einheiten nach Riicksprache. Sortieraufschlige werden keine berechnet.

Wit etsetzen Transportschiden, wenn Sie einen evtl. Schaden sofort bei der Anlieferung durch die DPD/Spediteur bestitigen
lassen. Fir unangebrochene Flaschen, die Sie auf Thre Kosten und Ihr Risiko binnen 2 Wochen nach Lieferung an uns
zuriickschicken, erstatten wir den Kaufpreis. Bitte setzten Sie sich hierzu mit uns vorab in Verbindung,

Versandkosten Wein
innerhalb Rems-Murr-Kreis:  ab € 60,00 - frei Haus
“innerhalb Deutschland: ab €20000 - frei Haus
bis € 200,00 - €500 je Sendung
BU: wic innerhalb Deutschland — zzg. €900
‘Schweizz Tatsichliche Versandkosten:

Monopol-Steuer (€ 18,50 pro Lieferung)

+ Warenzoll (Mengen- und Wein-Typ-Abhingig)

+ Versandgebiihren (DPD)

Bitte beachten: Netto-Rechnungen — Schweizer Mwst. wird vom Schweizer
Zollamt separat berechnet!!

Versandkosten Biicher
innerhalb Deutschland 1 Buch - €3,00 Buchersendung per Post (unversichert)
2 und mehr Biicher - € 5,00 per DPD (versichert)

EU+Schweiz: 1 Buch - €5,00 per Post (unversichert)
2 und mehr Biicher - €10,00 per DPD (versichert)

UNSERE ZAHLUNGSKONDITIONEN

Sie haben die Wahl zwischen

» Zahlung nach Rechnungs-/Warenerhalt innerhalb 14 Tage ohne Abzug

> oder gegen Bankeinzug, unter Abzug von 2% Skonto (Skonto-Abzug nur bei ausdriicklicher Erwihnung auf dem
Bestellformular und bei Online-Bestellung)

Bei siumigen Kunden behalten wir uns vor, nur gegen Bankeinzug oder Vorkasse jeweils unter Abzug von 2% Skonto zu liefern.

Bis zur vollstindigen Bezahlung der Lieferung bleibt die Ware unser Eigentum, es gilt der verlingerte Eigentumsvorbehalt. Bei
verspiteter Zahlung berechnen wir 1% Verzugszinsen pro Monat, ab der zweiten Mahnstufe werden zusitzlich jeweils EUR 10,00
Mahngebthr in Rechnung gestellt. Rechtliche Schritte behalten wir uns vor.

Diese Liefer- und Zahlungsbedingungen gelten mit Erteilung des Auftrages als angenommen. Unsere Angebote sind vorbehaltlich
Irrtum sowie freibleibend und damit giiltig solange der Vorrat reicht bzw. bis zum Erscheinen einer neuen Preisliste. Gerichtsstand
und Erfiillungsort ist fiir beide Teile ohne Riicksicht auf die Hohe des Streitwertes das fiir unseren Sitz zustindige Amtsgericht.

Stand: 14.08.2011
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